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Mais um nUumero da Revista Mangut: Conexdes Gastrondmicas estd no ar! E com essa
edi¢gdo comemoramos o inicio do nosso terceiro ano de vida. Pode parecer pouco diante da
escala da vida humana, mas para um veiculo de divulgacao cientifica que se propde de acesso
publico e gratuito é uma vitdria. Muitos sao os desafios com os quais convivemos nessa jornada.
A constituicdo da equipe editorial, a mobilizacdo dos pareceristas, a atencdo aos detalhes no
processo de avaliagdo, a producdo editorial, a comunicacdo e divulgagdo de cada numero
lancado sdo obstaculos que se colocam a cada ciclo, mas que uma vez superados renovam
nossa crenca de que estamos no caminho certo.

A falta de financiamento faz com que todo esse trabalho seja voluntario e ainda assim
conseguimos novos parceiros dispostos a embarcar nessa aventura. Aproveitamos esse espago
para dar as boas-vindas a dois novos editores que se associaram a nossa equipe editorial a partir
de 2023. Filipe Pessoa, gastronomo formado pela UFRJ, mestre e doutorando em educa¢do
pelo NUTES/UFRJ, e Alessandra Carneiro, economista doméstica pela UFC e gastronoma pela
UNINASSAU com doutorado em ciéncia e tecnologia de alimentos pela UFC, vieram somar
esfor¢os no sentido de garantir a qualidade e agilidade do nosso processo editorial.

A entrada da professora Alessandra em nossa equipe editorial consolida uma parceria
estratégica com o Programa de Pds-graduacao em Gastronomia da Universidade Federal do
Ceard (PPGG/UFC). Nossa parceria institucional proporcionou ainda a ampliagdo da nossa
equipe de assistentes editoriais onde contamos hoje com futuros mestres em gastronomia
responsaveis pela revisao e normatizagdo dos contetdos publicados. Alicia Sei, Jarbas Silva e
Renato Rios sejam bem-vindes!!!

Acompanhar o amadurecimento de um campo cientifico € um privilégio. A evolugdo do
conhecimento se apresenta de diferentes formas e em diferentes espagos, sejanas salas de aula
e laboratorios dos cursos tecndlogos ou de bacharelado, nas a¢oes de extensdo, nas aulas das
pos-graduagdes lato ou stricto sensu, seja nas pesquisas de campo onde nos confrontamos com
a vida real, nas apresentagdes e debates nos grupos de trabalho dos eventos cientificos.
Quando um artigo é publicado em um periddico cientifico como a Revista Mangut: Conexdes
Gastronomicas tem um valor simbdlico para seus autores e equipe de pesquisadores que se
envolveram nas varias etapas de sua producao. Representa o fechamento de um ciclo virtuoso,
onde todo o esforco e energia gastos no processo se materializam (mesmo que no ambiente
virtual) na publicizacdao e compartilhamento dos achados de cada pesquisa.

Em todos os campos da ciéncia esse fluxo se repete, no entanto, nos campos mais
jovens como a gastronomia, os caminhos ainda nao estdo pavimentados. Depende de nds,
atores ativos dessa rede, nos conectarmos, nos apoiarmos, para que juntos possamos galgar o
reconhecimento da relevancia de nossos estudos. Nesse sentido, a Revista Mangut: Conexdes
Gastronomicas estabeleceu parceria com alguns dos mais importantes eventos cientificos que
dialogam com o campo da gastronomia. Por meio do Fast Track, autores de trabalhos
apresentados nos eventos parceiros sdo convidados a submeter seus manuscritos ao periodico
pulando a etapa inicial de Desk Review onde avaliamos a aderéncia do trabalho ao escopo
tematico da revista.

Na tecitura das relagdes que sustentam o campo cientifico da gastronomia, estamos
investindo também na parceria com pesquisadores de diferentes instituicdes para a elaboracao
de Dossiés Tematicos que abordem temas contemporaneos relevantes em diferentes
perspectivas e contextos. Em dezembro de 2022, publicamos o Dossié tematico sobre
educacdo superior em Gastronomia, onde convidamos professores dos cursos de bacharelados
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a refletir sobre a formacdo dos profissionais da area. Para as proximas edi¢des da Revista temos
trés propostas de Dossié encaminhadas. A primeira, que serd publicada na edi¢do de dezembro
de 2023 e esta com chamada de trabalhos aberta, é dedicada a reflexdes sobre “Género e
Gastronomia” e serd organizada pelos pesquisadores Daniela Minuzzo (Universidade Federal
do Rio de Janeiro) e Rodrigo Cotrim (Escola de Comida). Para junho de 2024, prevemos a
publicacdo do Dossié Tematico sobre “Gastronomia e circum-navegacdo” dedicado ao debate
sobre gastronomia em paises luso fonicos e serd organizada por Cynthia Arantes Ferreira
Luderer (Universidade do Minho, Portugal), Virginia Henriques Calado (Universidade de Lisboa,
Portugal) e Valdecir Carlos Ferri (Universidade Federal de Pelotas). Para dezembro de 2024,
planejamos o lancamento de um Dossié Tematico que explorard a relacdo entre o sagrado e a
gastronomia, investigando como a religiosidade influencia a pratica culinaria, os rituais
alimentares e o simbolismo dos alimentos sagrados, e terd organizagdo de Angélica Maria
Arriola Miranda (Universidad de San Martin de Porres, Pery), Lilia Itzel Sosa Argaez
(Universidad de Colima, México), Omar Cervantes (Universidad de Colima, México) e Patricio
Carneiro (Universidade da Integracdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira, Brasil) como
editores convidados.

Apesar dos consistentes avancos alcancados nesse curto tempo de vida da Revista,
sabemos que temos muitos desafios pela frente. Ampliar nossas parcerias com outros
programas de pos-graduacao e eventos da area é uma necessidade que se impde na busca por
pesquisas de qualidade. Para tal, é fundamental que consigamos avancar no cadastramento da
revista em indexadores nacionais e internacionais e na aquisicdo do DOI (Digital Object
Identifier), ferramenta fundamental para o registro e perenidade das publicagoes.

Esperamos que todo o nosso esfor¢o seja recompensado com nossa primeira avaliagao
pelo sistema Qualis/Capes no proximo quadriénio. Para isso, contamos com a colaboragdo de
cada docente, pesquisador(a), estudante e leitor(a); quanto mais nossos contetdos forem
utilizados em suas pesquisas, mais relevancia teremos enquanto veiculo de difusdo cientifica.
Contamos com vocé!

Boa leitura!!!

Revista ManguUt: Conexdes Gastrondmicas. ISSN 2763-9029 — Rio de Janeiro, v. 3, n.1, p. 7-9, jun-2023. 9




