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BURSZTYN et al. Conexdes gastrondmicas

E com grande entusiasmo que apresentamos mais esta edicdo da Revista Mangut:
Conexdes Gastrondmicas, celebrando ariqueza e a diversidade das pesquisas em Gastronomia.
O que temos recebido e avaliado tem se destacado pela singularidade das abordagens,
metodologias, objetos de estudo, e que apesar de eventualmente dificultar a identificacdo das
estruturas tradicionais dos campos cientificos consolidados, em nossa perspectiva estes
movimentos na Gastronomia impdem um debate relevante sobre como areas do
conhecimento humano se consolidam enquanto saberes académicos e por meio de quais
didlogos circunscrevem elementos que sejam essenciais para formacgdes e interlocu¢des com
outros campos. Ressaltamos, portanto, como o movimento em torno de nossa revista reflete
as dindmicas plurais do campo da Gastronomia no Brasil. Ndo é nossa intenc¢ao delimitar este
campo apenas as nossas experiéncias; pelo contrario, queremos destacar os ricos espagos de
didlogo e as produgdes interdisciplinares, multidisciplinares e transdisciplinares que
identificamos ao longo das edi¢des e das nossas parcerias.

Assim, a¢des diversas de divulgacao cientifica que vem surgindo e se firmando apontam
tanto para novos delineamentos como para a consolidagdo da pesquisa e, portanto,
fortalecendo o campo tedrico académico que sustenta, sobretudo as formagdes superiores e os
estudos em nome da Gastronomia. O que em certa medida vem ratificar aimportancia do fazer
pesquisa em nome da Gastronomia pode nos levar a multiplas perspectivas, uma delas, a de
que, temos muitas Gastronomias* e, assim, muitas ciéncias gastronomicas que caminham para
direcOes diversas. A outra é a de que sé se ensina porque se pesquisa, como adverte o professor
Carlos Chagas Filho.

No intuito de promover o debate junto a comunidade académica que se dedica aos
estudos da Gastronomia, aconteceu entre os dias 23 e 26 de abril de 2024 a quarta edi¢ao do
Encontro de Pesquisa em Gastronomia do Brasil (ENPEGastro) na Universidade Federal do
Ceard (UFC) em Fortaleza (CE), em parceria com o Programa de Pos Graduagdo em
Gastronomia (PPGG) e promovido pelo Observatdrio das Gastronomias (UFRJ). Foi a primeira
vez que o evento cumpriu com sua proposta de ser itinerante e apresentar a cultura
gastrondmica do seu local de realizagdo, e também a primeira vez que aconteceu por quatro
dias consecutivos com atividades em formato presencial e on-line, privilegiando sobretudo as
experiéncias locais.

Para além da programacado oficial aberta a todos os participantes, o evento contou com
encontros paralelos reunindo importantes atores do campo cientifico da Gastronomia, como o
| Encontro de Professores, Il Encontro de Editores Cientificos, | Encontro de Estudantes e ainda
a realizacdo da | Mostra artistica. Nesses diferentes espacos com diferentes propdsitos as
discussoes fervilhavam em torno de pontos cruciais para a formacao, pesquisa, divulgagao
cientifica, atuagao profissional, dentre outros. Pela primeira vez sentimos que o encontro
realmente aconteceu.

No | Encontro de Professores, o debate foi organizado em torno de trés grandes areas
tematicas: curriculos, diretrizes curriculares e aquisicdo de insumos para as atividades
académicas de cunho pratico; fomento a pesquisa, pos-graduacao, publicacdo em periddicos

* O conceito de Gastronomias é proposto por Soares, no artigo Notas sobre a importancia de pensar o
conceito de Gastronomia, publicado em 2022, na edi¢do v.2, n.2, p.168, e expressa a ideia de
multiplicidade, diferente da pluralidade denotada pelo simples uso do termo no plural. Sua definicdo se
apoia nos estudos da filosofia da diferenca e se sustenta nas no¢oes de polifonia e multiplicidade. Vale a
leitura.
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especializados e formacdo da area junto ao CNPq/CAPES; e cddigo de ética da profissao e
potencialidades de integracdo academia-mercado. Por meio da troca de conhecimentos e
experiéncias, a atividade proporcionou um valioso espago de debate e reflexdo sobre os
principais desafios e potencialidades do contexto nacional de educagdo superior em
Gastronomia. Como desdobramento, ao final do encontro foi proposta a constru¢do de grupos
de trabalho para avangar nos debates e planejar atividades a serem cumpridas com metas e
indicadores das areas tematicas.

No Il Encontro de Editores Cientificos reuniram-se representantes dos principais
periddicos brasileiros que publicam pesquisas em Gastronomia: Revista Hospitalidade, Revista
de Alimentagdo, Cultura e Ambiente (RACA), Revista Confluéncias Culturais, Revista Rosa dos
Ventos - Turismo e Hospitalidade, Revista Agora, Revista de Ciéncia de Alimentos e
Gastronomia (RCAGT), além de nds da Revista Mangut. O objetivo deste encontro foi o de
promover dialogos e trocas de experiéncias sobre os processos editoriais adotados e as boas
praticas de avaliagdo dos manuscritos. Muitos dos desafios sdo comuns e quando enfrentados
juntos sao mais faceis de serem superados.

Ja no Encontro de Estudantes, segundo relatos dos que estiveram presentes, foram
discutidos diversos temas que permeiam os cursos de Gastronomia e sua profissao, iniciando
com um breve panorama das grades curriculares, modelos de aula e dificuldades das trés
Universidades Federais ali representadas, a UFRJ, UFBA e UFC. Complexidades sobre a
desvalorizagdo da educacao, escassez de insumos para as aulas e evasao universitaria foram
questdes convergentes entre os cursos. Esse encontro promoveu debates estimulantes e,
principalmente, acentuou a necessidade do corpo discente se reunir em torno de pautas afins,
estimulando inclusive a criagdo de um grupo para discussdes objetivando a organizagao dos
estudantes.

De forma inédita, a | Mostra Artistica - Decolonialidades, Biomas Brasileiros e Povos
Originarios: novos (necessarios) olhares para as Gastronomias, apresentou obras artisticas em
consonancia com a tematica através de produgdes audiovisuais (majoritariamente
documentarios), exposicao fotografica, pintura, artesanato e performance de danga. A riqueza
desse momento fortalece a face cultural e artistica da Gastronomia e possibilita sua inclusdo
merecida no campo das Artes. Um debate importante e necessario. Isso pode ser contemplado
em nossa capa.

Desse modo, destacamos que essas acoes coordenadas cumprem com o desejo
intrinseco aos que pesquisam Gastronomia e ressoam no fazer divulgar que envolve a missdo
primeira de uma revista cientifica. Assim, a parceria Enpegastro - Mangut se consolida com
mais um Fast Track para os que participaram das sessdes de apresentacdo de pesquisa cientifica
no evento. Essa acdo, tem como objetivo, mais uma vez, ratificar a importancia ndo sé da
pesquisa, mas da publicidade delas para ampliar, fortalecer e promover o didlogo entre
pesquisadores, temas e outros desejos envolvidos no fortalecimento das Ciéncias
Gastronomicas. E também consolidar a importancia da pesquisa seja na formacao superior
como no lato e no stricto sensu, acrescentando o importante e salutar dialogos com os saberes
tradicionais e ditos populares que vao para além dos espagos académicos institucionalizados.

Para além da movimenta¢dao em torno do Enpegastro, estamos entusiasmados em
anunciar uma nova atividade promovida pela Revista Mangut em parceria com a Escola de
Comida: a criagdo de um programa de podcast. Com o objetivo de ampliar o acesso ao
conhecimento e promover o didlogo entre diferentes publicos, essa iniciativa busca ir além da
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publicacdo de trabalhos cientificos, utilizando uma linguagem acessivel e dinamica do podcast
para ampliar o alcance das pesquisas, promover debates dindamicos e trazer a tona temas
contemporaneos e relevantes para o campo cientifico em formagao/ consolidacdo da
Gastronomia.

Mais do que divulgar as pesquisas em Gastronomia publicadas na Revista, acreditamos
que o podcast ampliara o alcance da Mangut, incluindo aqueles que ndo tém o habito de ler
artigos cientificos. Sera também um espaco para discutir os desafios e oportunidades do
campo, fomentar a reflexao critica sobre a cultura alimentar e a Gastronomia em suas diversas
e outras dimensoes, e, portanto, fomentar a conexao da academia com a comunidade, para
inspirar novas praticas e reflexdes sobre o papel da Gastronomia na sociedade. O podcast sera
lancado ainda em 2024 e trard entrevistas com quem publicou trabalhos na revista,
aprofundando a discussdo sobre os temas abordados e conectando ouvintes com as Ultimas
tendéncias de pesquisa da area.

Os resultados dessas e outras agdes que vem pululando no campo so6 ratificam os
muitos desafios para as Gastronomias e quem delas se ocupa. A formagao de novos programas
de mestrado e doutorado, de novas revistas cientificas, formacao de professores e novos e
criativos espagos de divulgacao cientifica que dialoguem com a sua natureza multipla estao
entre os desafios que se apresentam para pensar e pesquisar Gastronomia.

Portanto, o que fica claro para nds, pesquisadores, é que as conexdes e 0s encontros
sdo também desafiadores, mas sdo antes de tudo espacos potenciais para novas construgoes.
Seguimos construindo as Gastronomias que queremos, escrevendo o seu presente. Esse
cenario de diversidade confere aos espagos de pesquisa que nos dedicamos, a vitalidade que
desejamos e vivenciamos, e registramos com a publicacao dos manuscritos aqui presentes.

As pesquisas apresentadas nesta edicdo abrangem uma ampla gama de temas
contemporaneos. Os artigos refletem de maneira direta ou indireta sobre os desafios e
oportunidades da pesquisa cientifica em Gastronomia no Brasil, oferecendo uma visdo
abrangente do estado atual e do futuro promissor do campo.

As tematicas exploram a administracao de negdcios do ponto de vista da educagdo em
gestdo de custos no setor gastronomico para a sustentabilidade dos negdcios, bem como em
relagdo a valorizacdo dos produtores locais e suas contribui¢des para as microcervejarias
fomentando a economia regional e a autenticidade dos produtos gastrondmicos. A construcao
de carddpios é explorada tanto considerando aspectos de saude e bem-estar, quanto da
sustentabilidade e da valorizacdo da biodiversidade brasileira.

Aspectos culturais foram debatidos em pesquisas historicas relacionadas a
alimentacdo, as tradi¢des culinarias regionais com pratos emblematicos que moldam as
identidades e pelo intercambio de culturas resultante da fusdo de tradi¢des culinarias diversas.
Tais publicagdes nos oferecem uma visao valiosa sobre a interse¢do entre economia, sociedade
e cultura alimentar. A inclusdo e a acessibilidade comparecem como importante no didlogo,
bem como a visibilizagao e valorizacdo dos saberes e ingredientes locais.

Por fim, compartilhamos mais uma importante conquista para a Revista Mangut. A
partir dessa edi¢do todo o conteudo publicado tera seu DOl registrado. Pretendemos até o final
de 2024 fazer o registro também de todo o material ja publicado anteriormente. Com isso,
damos mais um passo rumo a indexacdo e avaliacdo do periddico nas principais bases de
conhecimento disponiveis.
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Sentimos que essa edicdo celebra a interdisciplinaridade e reafirma nosso
compromisso em difundir pesquisa, que ndo apenas ampliam nosso entendimento sobre as
Gastronomias, mas também inspiram praticas sustentaveis, inclusivas, assim como novos
debates e desafios para este campo cientifico. Ao celebrar a perspectiva multipla desse campo
e suas pesquisas, reafirmamos nosso compromisso com a valoriza¢ao dos saberes locais e da
diversidade cultural. Que o conteudo desta edi¢do inspire novos pesquisadores, consolidando
a importancia da pesquisa e da divulgacdo cientifica como elementos vitais que permitem sua
constante atualizacao.

Boa leitura!!!
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