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Entrando no quinto ano de publicagdo da ‘Revista Mangut: Conexdes Gastronomicas’
seguimos na resisténcia de fomentar a publicagdo cientifica sem nenhum investimento além da
dedicacao e comprometimento de todas as pessoas que acreditam e trabalham para o
fortalecimento do campo cientifico da Gastronomia. Por isso, neste editorial, queremos
celebrar e agradecer a vocés que acreditam e incentivam esse desejo de reunir alguns
fragmentos desse conjunto de a¢des que estdo constituindo esse campo. Sem a forca e a
poténcia do conjunto de atores que envolvem a revista, como autores, leitores, avaliadores,
editores e entusiastas da ideia, ndo teriamos chegado tao longe.

Para fortalecer esse conjunto de atores, temos o enorme prazer de anunciar que o
lancamento desta edi¢do ja contou com a valiosa contribuicdo de mais uma pesquisadora na
nossa aguerrida equipe. Alicia Sei, comunicadora, designer, mestra em Gastronomia pela
Universidade Federal do Ceard (UFC) e doutoranda em Ciéncias Sociais pela Universidade
Federal do Rio Grande do Norte (UFRN), é a mais nova editora associada da revista. Ela chegou
recentemente, mas ja vem para somar com sua forca ao time. Seja muito bem-vinda, Alicia!
Também ampliamos a equipe de assistentes editoriais formada pela parceria com a UFC, o que
contribui sobremaneira com a qualidade da publicagao final.

Uma novidade para este ano foi o anuncio da Fundagdo Coordenagdo de
Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (Capes), responsavel por avaliar e classificar os
programas de pos-graduacao no Brasil, sobre a adoc¢ao de novas formas de classificar artigos
cientificos a partir de 2025. Embora ainda ndo esteja claro, na pratica, como serdo estas
mudancas, a proposta desse novo processo avaliativo é de focar na classificagdo dos artigos
publicados e ndo mais no periddico em que o texto foi publicado. Independentemente dessas
mudangas, a equipe editorial da ‘Revista Mangut: Conexdes Gastronomicas’ segue
comprometida em fazer um trabalho de exceléncia e baseado em cuidadosos critérios de
qualidade, para nos estabelecermos como uma publicagdo de referéncia e credibilidade para o
campo da Gastronomia.

Os textos apresentados nesta edi¢ao evidenciam a multiplicidade do campo com uma
colecdo diversificada de producdes que exploram a rica tapecaria da gastronomia brasileira,
ressaltando suas intersecg¢Oes socioculturais. Sdo apresentadas pesquisas de diversos locais e
culturas do Brasil e do mundo.

A culinaria dos povos originarios Guarani é evidenciada por Josiane Leonardo e Anelize
Amaral, que apresentam como essas tradi¢cdes alimentares e modos de preparo dialogam com
a contemporaneidade. A pesquisa nao apenas busca preservar um legado cultural, mas
também enfatiza a importancia de reconhecer as contribui¢des indigenas a culinaria brasileira.
Ja a pesquisa historica de Karina Ramos mostra como as praticas culinarias em Angola se
manifestam tanto em momentos cotidianos quanto em celebra¢des, destacando a identidade
cultural e mostrando como a alimentagdo é uma manifestacdo das interagdes sociais e culturais
ao longo do tempo.

O hibridismo e as identidades plurais na gastronomia contemporanea sao examinados
por Daniel Oliveira e Rita Bessa, debatendo como influéncias diversas moldam nosso paladar,
promovendo uma reflexao sobre a composicdo de sabores e técnicas de diferentes origens.
Adicionalmente, Raquel Lunardi, Terezinha Lorenci e Susana Gastal fazem uma analise
aprofundada de um prato tipico do sul do Brasil e suas origens, revelando a complexidade
cultural por tras de nossas tradi¢des alimentares, valorizando a culinaria local e instigando a
curiosidade sobre os processos historicos que influenciam nossos habitos alimentares.
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Juliana Severo e Bruna Gewehr investigam a presenca dos produtos da
sociobiodiversidade pampeana, mostrando como a gastronomia pode ser uma plataforma para
promover identidades regionais e praticas sustentaveis. A alimentacdo em espagos
educacionais é foco de atencdo de Gustavo de Freitas, Maria Eliza dos Passos e Leticia Tavares
que discutem a oferta de bebidas no ambiente universitario questionando a promogdo da
alimentacdo saudavel.

Fechando a secdo de artigos originais dessa edi¢do, a valorizagdo dos frutos do bioma
Cerrado é o tema abordado por Anna Ruth Ramalho, Edilene Adelino Pequeno e Thamyris de
Andrade, ressaltando a riqueza da biodiversidade brasileira e integrando esses ingredientes
Unicos a gastronomia contemporanea, enquanto se destaca a conexdo entre culinaria e
preservagdo ambiental.

Completando essa edicdo dois relatos de experiéncia nos provocam a reflexdo a partir
da praxis. Mariana Megel destaca como a educacdo alimentar pode moldar a percepgao das
criangas sobre a culinaria brasileira, enfatizando a importancia de respeitar e valorizar os
ingredientes e tradi¢des gastrondmicas, formando cidaddos mais conscientes e criticos sobre
suas escolhas alimentares. E, por fim, o relato de Alexandre Rigon sobre a constru¢do de um
menu que articula arte, culinaria e sustentabilidade destaca as multiplas possibilidades de se
pensar a gastronomia para além dos padroes normativos.

Todas essas pesquisas, em conjunto, contribuem de maneira singular para uma
compreensao mais profunda da interconexao entre gastronomia e cultura, revelando as
multiplas camadas de significado que a comida carrega em nossa sociedade e convidando
todos a celebrar essa rica formacao culinaria.

Na proxima edicao, prevista para ser publicada em outubro de 2025, conheceremos as
pesquisas enviadas para o dossié ‘A comida e o sagrado: o que é bom para comer, rezar e sentir-
pensar na América Latina’, acrescentando novos fios e pontos nessa tapecaria gastronomica,
tecida a maos gentis e dedicadas as pesquisas de gastronomia.

Boa leitura!!!
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